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1901

1901

1903

Froken Jensens Kogebog
Kristine M.Jensen, 27. Opl.1927, 314s.

"Kokkenet”
K. Nielsen, Skjern, 362 s.

Kartoffel-Bogen

Johanne Holmaquist, 62 s.

1908 Frk. Jensens Syltebog
K. M. Jensen. 1. Opl. 1902, 10. 1908.

1904 Husmoderens Haandbog
Agnes Werner, 302 s.

1905 Hjemmet Fru Benedicte
Thorrestrups Husmoderskole, 164 s.



1900 - 1910

Vi

| AGNES WERNER

" DANSK KOKKEN

ANVISNING I
MADLAVNING
BORDDEKNING
OG SERVERING

1905 Madam Jensens Kogebog 1907
Arhus, P. Jensens Forlag 322 s. + 14 s.

1906 @konoma 1908
Fru Mussanna, Odense, 184 s.

1907 Frugt- og Grentbogen 1909

Magdalene Lauridsen, 146 s.

Dansk Kegkken
Agnes Werner, Ringe, 294 s.

Folkets Kogebog

Camilla Malmstrem, 112 s.

@konomisk Kogebog
Sigrid Kaas, Kebenhavn, 190 s.
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64 85
Kardemomme, 3 Draaber Citronolie, 1 strogen Theske- saa at JEblet ikke skeres i Stykker, og /Eblerne koges 7S At o
fuld Natron og 2 Zg slaaes sammen og bages i rigeligt i Vega's »Kokkepige« eller »Solsikkee Palmin. Ser- | L
Vega's sKokkepige« eller »Solsikke« Palmin. veres varme med stedt Melis.

233. Ebleskiver II. */; Pd. (250 g) Flormel, */, B Ve
Pot (I) Kernemelk, 3 Zggeblommer, 1 Knivspids Salt, BEIGNETS. ! YEGA
lidt Appelsin-Essents, Kardemomme, 1 Theskefuld Na- S Hoata | b }
tron og de stift piskede Hvider slaaes sammen. 1 den ) 0\-cnslaaende_ Dejg tilberedes, og heri dyppes og | o f
varme /bleskivepande kommes Vega's »Kokkepiges indbages forskellige Frl]gtcr, der lmges_ lysebrune i ko- ! ;
eller »Solsikke< Palmin, derpaa lidt Dejg, saa en Des- gende Vega's »Kokkepige« eller »>Solsikkee Palmin. _ 5
sertskefuld Kompot, atter lidt Dejg og Palmin; bages 239. Pa'ra-Baigneta.. G_ﬂfil mhodﬂe Graapr;:er | po
godt paa begge Sider; serveres saa varme som muligt. befries for Skal og Blomst; Stilken beskwmres og Pie- o % &
34. Franske Nathuer. Et 12 eller 16 Ores rerne dyppes i Dejgen og koges i Vega's »Kokkepiges - o &

Franskbred skeweres i Skiver, dyppes i Melk, henstaar eller >Solsikke< Palmin. o

lidt heri, derpaa dyppes Stykkerne i /g, vendes i fint
Rasp og steges lysebrune i Vega's »Kokkepiges eller
sSolsikke« Palmin,

235. Arme Riddere. Tillaves ganske som oven-
stanende, kun at Franskbroedsskiverne bestroes med
Sukker og Kanel, for de bestryges med /Eg og vendes i

240. Fersken-Beignets. Frugten dyppes i ko-
gende Vand, Skindet aftrmkkes, de flekkes, Stenen ud-
tages, og de dyppes i Dejgen, koges i Vega's »Kokke-
piges eller »Solsikke« Palmin.

241. Abrikos-Beignets. Behandles som oven-
staaende.

¥

A » 1 T 242, Blomme-Beignets. Frugien, der maa veere { %
gz’s;.msm;es L \enma s Rokkepiger ellery paairihee moden, skoldes, Stenene udtages, disse knmkkes, og Iy y
238. Sneboller. I kogende Vega's »Kokkepiges Kernen swtles ind i Blommen i Stenens Sted, for de &1 5 |
eller »Solsikke< Palmin afstikkes med en mindre Ske rig:p})(_-.:; D?g;'n_ng koges i Vega's »Kokkepige« eller
Boller, der tilberedes af felgende Dejg: '/, Pd. (250 g) A0 A ERY AN Fg S raadns B
Mel, 256 Kvint (125 g) smeltet »Vega«s Palmin og 2 ver?:{g:c?;;‘:;rl;\?;gz::; d;;nanas udskeeres i Ski- <= o’
Pegle (*/; 1) varm Sedmelk bages op, afsvales og reres A e . A e s i {
med 7—8 /Eg efter Storrelse, 6 Draaber Citronolie, et 44. Appelsm-Balgz!at_s. [‘r_ugtcn befries for 1§ o i,.
Par knuste Vanille-Tabletter og lidt stedte Mandler. Skallen, Si__vkke]'ne deles forsigligt, bestroes med Sukker 4 4 7 i
237. Eblekrabler. I ovenstaaende Dejg kommes en haly Timesd for de koges. & £ |
5 gode Ebler, befriede for Skal og Kernehus og Nektariner, Figner, Dadler m. m. kan behandles L _‘ /-8
skaarne i fine Skiver; stikkes paa med en Ske i ko- paa samme Maade.

gende Vega's »Kokkepige« eller »Solsikke< Palmin.
238. Eblekranse. 8—9 store Ebler, helst fine
og saftige, skreelles, Kernehuset udstikkes med et Jern,

PIER.

245. Frugt-Pie. En god tyk Kompot tillaves af
Sveskeblommer, Rhabarber, Stikkelsher, Zbler eller

Sarlige Opskrifter

Forklaring over Kedets Inddeling.

ﬁ;///‘/l/J%/ ///Oﬂé’f

Oksen.
HMNDBUG F"R H JE %r 22 / et ﬁﬁ’ 2 / 77% (% I~ ek, & Homet 508 &
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17, Halestykke. 18, Yderlaar-

Inderlaar. 19, Skank.
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4. Brys
7. Sidestykke. 8, Stegen.
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1906 Haandbog for Hjemmet

Med sagkyndig Bistand, udarbejdet af Eva Jensen. 208 s. Reklame for Vega Plantefedt og Palmin, af
solsikke og oliepalme-olie. En billig kogebog for folket!

Arme Riddere

Et Franskbrod skeeres i skiver, dyppes i Meelk,
henstar lidt heri, bestros med Sukker og Kanel,
dyppes i sammenpisket £g, vendes i fint Rasp.

Steges - ifolge kogebogen i Vegas "Kokkepige”
eller "Solsikke” Palmin. Vi anbefaler smov!

Franske Nathuer
Som ridderne blot uden sukker og kanel!



OVERMGT

Artiet var venstres storhedstid; partiet fik regeringsmagten efter valget i 1901. Det sluttede dog
brat med Albertisagen, justitsministeren, der i 1908 meldte sig selv som svindler.

Artiet var ogsa praeget af arbejderklassens konsolidering med minimallgnssystem, tillidsmand, ny
fabrikslov og arbejdslashedskasser m.v. Kvinderne tradte nogle skridt frem, det drejede sig bl.a.
om kvindernes valgret. | 1903 blev kvinder fuldmyndige, i 1908 fik de valgret til kommunalvalg.

Fra 1900 til 1910 blev der udgivet ca. 120 kogeboager og smahefter, et imponerende antal, som
blandt andet skyldtes, at husmoderskolerne og -seminarierne var populcere og eftertragtede
uddannelsesinstitutioner, og at alle efterhanden kunne Icese.

1900 El. Andreasen, Anvisning til at lave god og billig Mad af Slagteriaffald, Hjorring, 16 s.
Louise Nimb, 12 Opskrifter paa Tomatretter, 16 s.
1901 Hanne Knudsen, Pomona, Vejledning i Frugt- og Grentsagers Opbevaring og Anvendelse.
1902 E. Constantin, Husholdnings- og Kogebog, 20 + 356 s. (10. oplag 1927)
Kristine Marie Jensen, Five o’clock tea. 4 + 52 s.
28 Opskrifter til Julebagning, Odense, Chr. Lundbeck, 8 s.
1903 Emma Benzon, Bgf paa en anden Maade. Et Forslag til en a&andret Husholdning. 30 s.
Den Suhrske Husmoderskoles Opskrifter. Beregnede for 6 Personer. 24 + 160 s.
1904 Eline Eriksen, Timer i Kakkenet paa Sorg Husholdningsskole. 140 s.
M. Lanto, Vegetariansk Husholdning for smaa Hjem. Forord af Michael Larsen. 50 s.
1905 Opskrifterne til 1. Aars Undervisning i De samvirkende Landboforeninger. 32 s.
1906 Spis modne Bananer, 12 upag. s.
Marie Jensen, Den danske Haves Anvendelse i Husholdningen. Gyldendal, 78 s.
1907 M. Hindhede, @konomisk Kogebog. Praktisk Ernaering. 208 s.
1908 C. Konow, @konomisk Husholdnings- og Kogebog. 16 + 164 s.
Vort Kekken. Udgivet af "Dansk Andels - Kaninslagteri”. 8 s.
1909 Ingeborg Suhr, Ingeborg Suhrs Kogebog. 390 s. (25. oplag 1968)
Froken Jensen og Fru Ingeborg Suhr er navne inden hun resten af sit liv blev husbestyrerinde
som gar igen i kogebogsudgivelserne og hos kammersanger Lauritz Melchiors familie.
kvinder, som har haft stor betydning for den
danske madkulturs udvikling. Ingeborg Suhr (1871-1969) fik en god teoretisk
uddannelse og oprettede sin forste skole i 1901
"Froken Jensen”, Kristine Marie Jensen (1858- med kurser i skonomi for husmedre og unge
1923) udgav sin farste kogebog i 19010g blev piger. Hendes husmoderkurser blev
hurtigt beremt. Hun havde forskellige hus- statsanerkendt i 1907, leererindeuddannelsen

bestyrerindestillinger og var et ar i England, fik ministeriets anerkendelse i 1912.




